HOTELL & VERTSHUS

(Fra 9. november 2025)

Medisterkaker 269 kr

Serveres med flotesaus,
surkal, kokte poteter &
tyttebar.
Allergener:m,cso,su.e

Liten juletallerken 299 kr

Inneholder ribbe,
medisterpolse, medisterkake,
surkal, kokte poteter,
ribbefett & tyttebar.
Allergener:mcso,sue

Stor juletallerken 339kr

Inneholder ribbe,
medisterpolse,
medisterkake, surkal kokte
poteter, ribbefett &
tyttebar.
Allergener:m,csosue

Lutefisk 398 Kr

Serveres med baconfett,
ertestuing, kokte poteter,
sennep & lefse.
Allergener:fm,cseh

Pinnekjott 420 kr

Serveres med kalrotstappe,
kokte poteter & tyttebar.
Allergener:m,c



milepelen

HOTELL & VERTSHUS

>

(Fra 9. november 2025)

Karamellpudding 139 kr

Serveres med krem &
karamellsaus.
Allergener:em

Multeis 149 Kr

Serveres med hjemmebakt
krumkake.
Allergener:m.eh

Varm eplekake 149 Kr

Serveres med vaniljeis &
krem.
Allergener:hm.en

Riskrem

Serveres med r@d saus.
Allergener:m

Daimkake
Serveres med daimis &

karamellfudge saus.
Allergener:m,eson

Sjokoladefondant
Serveres med vaniljeis &
krem.
Allergener:hmeson

145 kr

139 kr

149 kr
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OVERSIKT
OVER
ALLERGENER

B= Blgtdyr EUs matdirektiv krever at vi
BY= Bygg opplyser gjester om relevante
C= Selleri allergener.
E= Egg .

. Merk at vi kun opplyser om
F= Fisk A

allergener som er beskrevet av

H= Hvete matdirektivet.

HE= Havre

HN= Hasselngtt Vi produserer all mat i samme rom
M= Melk sa spor av hvete, notter & skalldyr
MA= Mandel kan forekomme i alle retter.

R= Rug

S= Skalldyr
SE= Sennep
SF= Sesamfrg
SO= Soya

SP= Spelt
SU= Sulfitt
V= Valngtt



